PLAN DE CAPACITACION PRI
PLANILLA DE ASISTENCIA

TIPO DE ACTIVIDAD
INDUCCION CHARLA INFORMATIVA CAPACITACION OTRAS X
FrcHA: 21/03/2025 LUGAR: JARDIN LAS FLORES
TEMA ESPECIFICO 1. MODULO3
ORJETIVO 1. REALIZAR RETROALIMENTACION POR MEDIO DE UNA EVLUACION DE LOS TEMAS ESPECIFICOS
ABORDADOS EN EL MODULO #3
-
| FACEASOR JAIRO ANTONIO SALAMANCA
ARGD INGENIERO DE ALIMENTOS
No NOMBRE Y APELLIDO IDENTIFICACION CARGO FIRMA
1 LUISA FERNANDA TORRES SANDOVAL 1.015.462.884 COORDINADORA ,\.U A
2 ANGELA VIVIANA PORTILLA ROMERO ‘ 1.015.412.743 APOYOQ \&\’me ‘
3 NATALY REYES VILLANUEVA 1.075.233.780 PROFESORA 3
4 CLAUDIA PATRICIA VASUEZ NARVAEZ 1.033.691.524 PROFESORA £
5 | ADRIANA DEL PILAR RODRIGUEZ BECERRA 52321225 PROFESORA A Aﬁur\a Qoéﬁquet
6 HANAN ANDREA PERE VELANDIA 1.015.441.891 PROFESORA ¥
7 JENNY MARCELA ALONSO PRIETO 1.019.072.297 PROFESORA
8 BRENDA JOHANNA RIOS PORTILLA 1.030.586.817 PROFESORA
9 ANETH JOHANA RIOS LOSADA 33.750.363 PROFESORA
10 SULMA YARLEY NINO NINO 1.056.552.983 PROFESORA
11 DAYANNA ESTELA CORREDOR FLOREZ 1.233.891.287 PROFESORA
12 | DERLY CAROLINA CASTELLANOS ARDILA 1.101.174.824 PROFESORA
13 TEANY ANDREA RIOS LOZADA 1.078.371.621 PROFESORA
4 JULIETH DANIELA LLANOS RIOS 1.007.474.947 AUXILIAR
15 LEIDY VIVIANA TOSCANO MOJICA 1.014.228.036 AUXILIAR
16 SANDRA PATRICIA PEREZ 52.347.358 AUXILIAR
17 KELLY JULIANA ARRIGUI RIOS 1.003.933.445 S. ALIMENTOS
18 KEIDY JOHANA ARRIGUI RIOS 1.003.953.444 S. ALIMENTOS
19 YENCI DAYANA RIOS GONSALEZ 1.117.810.545 S. ALIMENTOS
20 BLANCA LUCIA BERNAL ARENAS 1.049.794.679 S. GENERALES
21 SAIDY DEL CARMEN MERCADO MEZA 1.052.999.648 S. GENERALES ‘%l dv '\p, £ LD.AD
22 MARLIS YANETH RUENDES NAVARRO 1.104.404.988 S.GENERALES b U
HORAINICIO: 2:00 PM HORADE FINALIZACION: 4:00PM
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FECHA: 21/03/2025
NOMBRE: Juica ~Torfes
RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

MODULO #3

QUE FACTORES INFLUYEN EN LA CALIDAD D ELOS ALIMENTOS
& ELCALOR Y EL FRIO
B. SUS PROPIEDADES /

C. EL.GUSTO, EL OLOR, LA APARIENCIA, LA TEXTURA, LA TEMPERATURA

P

ALMACENAR LOS ALIMENTOS CORRECTAMENTE AYUDA A PRESERVAR SU
CALIDAD, SABOR Y TEXTURA.

£ VERDADERO

B. FALSO

CONSERVAR BIEN LOS ALIMENVMPUCA PRESERVAR LA CALIDAD, LAS
PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANOLEPTICAS (SABOR, OLOR, COLOR,
TEXTURA) DE LOS MISM

4% VERDADERO

B. FALSO

CUALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMACENAMIENTO
#R. SECO, REFRIGERACION %ELACION
B. CONGELACION, LICUADQ@Y PORCIONADO

C. TODAS LAS ANTERIORES

TODO VEHICULO TRANSPORT, lf)R DE ALIMENTOS DEBE TENER CONCEPTO
SANITARIO DE VEHUCULO /

# VERDADERO '

B. FALSO

EN CASO DE TRANSPORTAR DIFERENTES TIPOS DE ALIMENTOS, ESTOS DEBEN
ESTAR DEBIDAMENTE ENVASADOS Y PROTEGIDOS DE MANERA SEPARA- DA?
##. VERDADERO £

B. FALSO

MENCIONE 3 EJEMPLOS}zAIMENTOS PEDECEDEROS

+ §rocol
« ey
*Jeche. |
4
MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS NO PEDECEDEROS
*QInyA
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FECHA: 21/03/2025

NOMBREq'\QTCm Po(ﬁ\c\ .

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

MODULO #3

QUE FACTORES INFLUYEN EN LA CALIDAD D ELOS ALIMENTOS

W. EL CALOR Y EL FRIO /

B. SUS PROPIEDADES J/

C. ELGUSTO, EL OLOR, LA APARIENCIA, LA TEXTURA, LA TEMPERATURA

ALMACENAR LOS ALIMENTOS CORRECTAMENTE AYUDA A PRESERVAR SU
CALIDAD, SABOR Y TEXTURA.

W VERDADERO

B. FALSO

CONSERVAR BIEN LOS ALIMENTOS IMPLICA PRESERVAR LA CALIDAD, LAS
PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANOLFPTICAS (SABOR, OLOR, COLOR,
TEXTURA) DE LOS MISMOS.

. VERDADERO

B. FALSO

CUALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMACENAMIENTO
YA SECO, REFRIGERACION Y CONGELACI

B. CONGELACION, LICUADO Y PORCIONADO

C. TODAS LAS ANTERIORES

SANITARIO DE VEHUCULO
% VERDADERO
B. FALSO

TODO VEHICULO TRANSPORTADOR DE ALIMENTOS DEBE TENER CONCEPTO

EN CASO DE TRANSPORTAR DIFERENTES TIPOS DE ALIMENTOS, ESTOS DEBEN
ESTAR DEBIDAMENTE ENVASADOS Y PROTEGIDOS DE MANERA SEPARA- DA?
¥ VERDADERO

B. FALSO
MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS PEDECEDEROS
* C\!ﬁ

15
* m\ /
MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS NO PEDECEDEROS

* Acov
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MODULO #3

FECHA: 21/03/2025

NOMBRE: Mﬁ\k\ QQL\Q Villanoevar

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. QUE FACTORES INFLUYEN EN LA CALIDAD D ELOS ALIMENTOS
® EL CALOR Y EL FRIO
B. SUS PROPIEDADES
C. ELGUSTO, EL OLOR, LA APARIENCIA, LATEXTURA, LA TEMPERATURA

2. ALMACENAR LOS ALIMENTOS CORRECTAMENTE AYWDA A PRESERVAR SU
CALIDAD, SABOR Y TEXTURA.
&. VERDADERO
B. FALSO

3. CONSERVAR BIEN LOS ALIMENTOS IMPLICA PRESERVAR'LA CALIDAD, LAS
PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANOLEPTICAS (SABOR, OLOR, COLOR,
TEXTURA) DE LOS MISMOS.
@. VERDADERO
B. FALSO

4. CUALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMACENAMIENTO
@ SECO, REFRIGERACION Y CONGELACION
B. CONGELACION, LICUADO Y PORCIONADO
C. TODAS LAS ANTERIORES

5. TODO VEHICULO TRANSPORTADOR DE ALIMENTOS DEBE TENER CONCEPTO
SANITARIO DE VEHUCULO
@. VERDADERO
B. FALSO

6. EN CASO DE TRANSPORTAR DIFERENTES TIPOS DE ALIMENTOS, ESTOS DEBEN
ESTAR DEBIDAMENTE ENVASADOS Y PROTEGIDOS DE MANERA SEPARA- DA?
@. VERDADERO ‘
B. FALSO

7. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS PEDECEPEROS
+Ran
*leche
* Y«Bx‘ﬂ'»

8. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS NO PEDECEDEROS
* Avor
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MODULO 43

FECHA: 21/03/2025 }é
NOMBRE: A eyna Ra é&c\\)ez
RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. QUE FACTORES INFLUYEN EN LA CALIDAD D ELOS ALIMENTOS
Q. EL CALOR Y EL FRIO

B. SUS PROPIEDADES
C. EL GUSTO, EL OLOR, LA APARIENCIA, LA TEXTURA, LA TEMPERATURA

2. ALMACENAR LOS ALIMENTOS CORRECTAMENTE AYUDA A PRESERVAR SU
CALIDAD, SABOR Y TEXTURA.

(A. VERDADERO
B. FALSO

3. CONSERVAR BIEN LOS ALIMENTOS IMPLICA PRESERVAR LA CALIDAD, LAS
PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANOLEPTICAS (SABOR, OLOR, COLOR,

TEXTURA) DE LOS MISMOS.
® VERDADERO
B. FALSO 7

CUALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMACENAMIENTO

@ SECO, REFRIGERACION Y CONGELACION

B. CONGELACION, LICUADO Y PORCIONADO

C. TODAS LAS ANTERIORES '

»

5. TODO VEHICULO TRANSPORTADOR DE ALIMENT®S DEBE TENER CONCEPTO
SANITARIO DE VEHUCULO
(& VERDADERO
B. FALSO

6. EN CASO DE TRANSPORTAR DIFERENTES TIPOS DE ALIMENTOS, ESTOS DEBEN

ESTAR DEBIDAMENTE ENVASADOS Y PROTEG|DOS,DE MANERA SEPARA- DA?
@ VERDADERO ‘
B. FALSO

7. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS PEDECEDEROS
+ RPon
* 0\

*W\&

8. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS NO PEDECEDEROS
* AMoa
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MODULO #3

FECHA: 21/03/2025

NOMBRE: DQqQN\O Conedor oz </

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS /

@) EL CALOR Y EL FRIO
B. SUS PROPIEDADES
C. ELGUSTO, EL OLOR, LA APARIENCIA, LA TEXTURA, LA TEMPERATURA

1. QUE FACTORES INFLUYEN EN LA CALIDAD D ELOS ALIMENTOS

2. ALMACENAR LOS ALIMENTOS CORRECTAMENTE AYUDA A PRESERVAR SU
CALIDAD, SABOR Y TEXTURA.
() VERDADERO
B. FALSO

3. CONSERVAR BIEN LOS ALIMENTOS IMPLICA PRESERVAR Y/
PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANOLEPTICAS (SAB
TEXTURA) DE LOS MISMOS.
® VERDADERO
B. FALSO

CALIDAD, LAS
, OLOR, COLOR,

4. CUALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMACENAMIENTO
(& SECO, REFRIGERACION Y CONGELACION
B. CONGELACION, LICUADO Y PORCIONADO
C. TODAS LAS ANTERIORES

5. TODO VEHICULO TRANSPORTADOR DE ALIMENTOS BEBE TENER CONCEPTO
SANITARIO DE VEHUCULO
(@ VERDADERO
B. FALSO

6. EN CASO DE TRANSPORTAR DIFERENTES TIPOS DE IMENTOS ESTOS DEBEN
ESTAR DEBIDAMENTE ENVASADOS Y PROTEGIDOS DE MANERA SEPARA- DA?
(&) VERDADERO y
B. FALSO

7. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS PEDECEDEROS

* (XRIO | /

8. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS NO PEDECEDEROS

“ Acerte,
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MODULO #3

FECHA: 21/03/2025
NOMBRE: Hmﬂom Ps cen \.{e\ st i o\

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. QUE FACTORES INFLUYEN EN LA CALIDAD D ELOS ALIMENTOS
“YEEL CALOR Y EL FRIO /
B. SUS PROPIEDADES
C. ELGUSTO, EL OLOR, LA APARIENCIA, LA TEXTURA, LA TEMPERATURA

2. ALMACENAR LOS ALIMENTOS CORRECTAMENTE AYU [}A A PRESERVAR SU
CALIDAD, SABOR Y TEXTURA. /

. VERDADERO
B. FALSO

3. CONSERVAR BIEN LOS ALIMENTOS IMPLICA PRESERVAR LA CALIDAD, LAS
PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANOLEPTICAS (SABOK, OLOR, COLOR,
TEXTURA) DE LOS MISMOS.

X VERDADERO
B. FALSO

4, CUALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMACENAMIENTO
SECO, REFRIGERACION Y CONGELACION
B. CONGELACION, LICUADO Y PORCIONADO
C. TODAS LAS ANTERIORES

5. TODO VEHICULO TRANSPORTADOR DE ALIMENTO A{EBE TENER CONCEPTO
SANITARIO DE VEHUCULO
)G-VERDADERO
B. FALSO

6. EN CASO DE TRANSPORTAR DIFERENTES TIPOS DE A I«ENTOS, ESTOS DEBEN
ESTAR DEBIDAMENTE ENVASADOS Y PROTEGIDOS é MANERA SEPARA- DA?
%VERDADERO /

B. FALSO

7. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS PEDECEDEROS

=t
* ‘..z.c,\ﬁc,
» QL) =S O

8. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS NO PEDECEDEROS
* v o
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FECHA: 21/03/2025 :
Nomere: Jol g K>S
RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

MODULO #3

QUE FACTORES INFLUYEN EN LA CALIDAD D ELOS ALIMENTOS
(B)EL CALOR Y EL FRIO

B. SUS PROPIEDADES
C. ELGUSTO, EL OLOR, LA APARIENCIA, LA TEXTURA, LA TEMPERATURA

ALMACENAR LOS ALIMENTOS CORRECTAMENTE AYUDA A PRESERVAR SU
CALIDAD, SABOR Y TEXTURA.

(® VERDADERO
B. FALSO

CONSERVAR BIEN LOS ALIMENTOS IMPLICA PRESERVAR LA CALIDAD, LAS
PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANOLEPTICAS (SABOR, OLOR, COLOR,

TEXTURA) DE LOS MISMOS. '
(8 VERDADERO
B. FALSO

CUALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMACENAMIENTO
@ SECO, REFRIGERACION Y CONGELACION

B. CONGELACION, LICUADO Y PORCIONADO
C. TODAS LAS ANTERIORES
TODO VEHICULO TRANSPORTADOR DE ALIMENTOS DEBE TENER CONCEPTO

SANITARIO DE VEHUCULO
(B. VERDADERO
B. FALSO

EN CASO DE TRANSPORTAR DIFERENTES TIPOS D&A(MENTOS, ESTOS DEBEN

ESTAR DEBIDAMENTE ENVASADOS Y PROTEG)BOS DE MANERA SEPARA- DA?
(5. VERDADERO |

B. FALSO

MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS PEDECEDERQ

« ol ek

* L W(/( L

* /Oa L1

MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS NO PEDECEDEROS

+ A yV0 2
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MODULO #3

FECHA: 21/&2025
nomBRE: \_|0(q) E \63

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. QUE FACTORES INFLUYEN EN LA CALIDAD D ELOS ALIMENTOS
Y4, ELCALOR Y EL FRIO /
B. SUS PROPIEDADES
C. EL.GUSTO, EL OLOR, LAAPARIENCIA, LA TEXTURA, LA TEMPERATURA

2. ALMACENAR LOS ALIMENTOS CORRECTAMENTE AYUDA A PRESERVAR SU
CALIDAD, SABOR Y TEXTURA.
XVERDADERO
B. FALSO

3. CONSERVAR BIEN LOS ALIMENTOS IMPLICA PRESERVAR LA CALIDAD, LAS

PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANQLEPTICAS (SABOR, OLOR, COLOR,
TEXTURA) DE LOS MISMOS.

)Q VERDADERO

B. FALSO

4. CUALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMACENAMIENTO
% SECO, REFRIGERACION Y CONGELAC

P
ION
B. CONGELACION, LICUADO Y PORCIONADO
C. TODAS LAS ANTERIORES /

5. TODO VEHICULO TRANSPORTADOR DE ALIMENTOS DEBE TENER CONCEPTO
SANITARIO DE VEHUCULO £

K;/ERDADERO
B. FALSO

6. EN CASO DE TRANSPORTAR DIFERENTES TIPOS DE ALIMENTOS, ESTOS DEBEN
ESTAR DEBIDAMENTE ENVASADOS Y PROTEG|DOS DE MANERA SEPARA- DA?

QQVERDADERO
B. FALSO /
7. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS PEDECEDEROS
/

+ Lawnes :
" Lechhe /
Qoo

8. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS NO PEDECEDEROS
* o
L evrtenain
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MODULO #3

FECHA: 21/03/2025

l ’
nomere: Clagdia Patw cia Vaoaes Nowee
RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. QUE FACTORES INFLUYEN EN LA CALIDAD D ELOS ALIMENTOS

A. ELCALORY EL FRIO
B. SUS PROPIEDADES
C. ELGUSTO, EL. OLOR, LA APARIENCIA, LA TEXTURA, LA TEMPERATURA

2. ALMACENAR LOS ALIMENTOS CORRECTAMENTE AYU A/A PRESERVAR SU
CALIDAD, SABOR Y TEXTURA.
A VERDADERO

B. FALSO

3. CONSERVAR BIEN LOS ALIMENTOS IMPLICA PRESERVAR LA CALIDAD, LAS

PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANOLEPTICAS (SABOR; OLOR, COLOR,
TEXTURA) DE LOS MISMOS.
X.VERDADERO
B. FALSO
,’/

4. CUALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMACENAMIENTO ’
A. SECO, REFRIGERACION Y CONGELACION
B. CONGELACION, LICUADO Y PORCIONADO
C. TODAS LAS ANTERIORES

5. TODO VEHICULO TRANSPORTADOR DE ALIMENTOS DEBE TE.NER CONCEPTO

SANITARIO DE VEHUCULO
A.VERDADERO
B. FALSO
6. EN CASO DE TRANSPORTAR DIFERENTES TIPOS DE ALIMENTOS, ESTOS DEBEN

ESTAR DEBIDAMENTE ENVASADOS Y PROTEGIDOS DE MANERA SEPARA- DA?
A VERDADERO
B. FALSO

7. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS PEDECEDERO
*,l c«c*coj

s Caney
s o) /

8. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS NO PEDECEDEROS
*Peetes
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MODULO #3

FECHA: 21/03/2025

NOMBRE:")/ccm7 Pnrelrew £r0S /0«?clc>/cl .
RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. QUE FACTORES INFLUYEN EN LA CALIDAD D ELOS ALIMENTOS
X ELCALORY EL FRIO
B. SUS PROPIEDADES
C. ELGUSTO, EL. OLOR, LA APARIENCIA, LA TEXTURA, LA TEMPERATURA

2. ALMACENAR LOS ALIMENTOS CORRECTANENTE AYUDA A PRESERVAR SU

CALIDAD, SABOR Y TEXTURA.

X. VERDADERO
B. FALSO

3. CONSERVAR BIEN LOS ALIMENTOS IMPLICA PRESERVAR LA CALIDAD, LAS

PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANOLEPTICAS (SABOR; OLOR, COLOR,
TEXTURA) DE LOS MISMOS.

X, VERDADERO

B. FALSO

4, CUALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMACENAMIENTO
X. SECO, REFRIGERACION Y CONGELACION E
B. CONGELACION, LICUADO Y PORCIONADO
C. TODAS LAS ANTERIORES
5. TODO VEHICULO TRANSPORTADOR DE ALIMENTOS DEBE TENER CONCEPTO
SANITARIO DE VEHUCULO

X VERDADERO
B. FALSO

6. EN CASO DE TRANSPORTAR DIFERENTES TIPOS DE ALIMENTOS, ESTOS DEBEN
ESTAR DEBIDAMENTE ENVASADOS Y PROTEG|DOS DE MANERA SEPARA- DA?
X VERDADERO
B. FALSO

/«

7. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS PESECEDE é
« Jech . /

" )2l
¥ Colrne-

8. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS NO PEDECEDEROS
*ﬁy/a/, /-7:'\/(/0', /cm-’-C/O’,
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MODULO # 3

FECHA: 21/03/2025
NOMBRE: (\C‘\NJ&MG (o4 .X(omo r\?'l-(—* | O

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. QUE FACTORES INFLUYEN EN LA CALIDAD D ELOS ALIMENTOS

@ ELCALORY EL FRIO
B. SUS PROPIEDADES
C. ELGUSTO, EL OLOR, LA APARIENCIA, LA TEXTURA, LA TEMPERATURA

2. ALMACENAR LOS ALIMENTOS CORRECTAMENTE AYUDA A PRESERVAR SU
CALIDAD, SABOR Y TEXTURA.
@. VERDADERO

B. FALSO

3. CONSERVAR BIEN LOS ALIMENTOS IMPLICA PRESERVAR LA CALIDAD, LAS
PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANOLEPTICAS (SABOR, OLOR, COLOR,
TEXTURA) DE LOS MISMOS. /

VERDADERO
B. FALSO

4. CUALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMACENAMIENTO
@. SECO, REFRIGERACION Y CONGELACION
B. CONGELACION, LICUADO Y PORCIONADO

C. TODAS LAS ANTERIORES
5. TODO VEHICULO TRANSPORTADOR DE ALIMEyéBE TENER CONCEPTO

SANITARIO DE VEHUCULO
(A)VERDADERO
B. FALSO

6. EN CASO DE TRANSPORTAR DIFERENTES TIPOS DE ALIMENTOS, ESTOS DEBEN
ESTAR DEBIDAMENTE ENVASADOS Y PROTEGIDOS DE MANERA SEPARA- DA?
(A)VERDADERO |
B. FALSO

7. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS PEDECEDEROS /
s l[eche

8. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS NO PEDECEDEROS
* BywoL =
\e)f\l %QJ i ljb\q
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MODULO # 3

///
FECHA: 21/03/2025 | }/ )

NOMBRE: WBrend , o ’P,Q.A,\L\

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. QUE FACTORES INFLUYEN EN LA CALIDAD D ELOS ALIMENTOS
YAEL CALOR Y EL FRIO '

i 4

B. SUS PROPIEDADES
C. ELGUSTO, EL OLOR, LA APARIENCI}yA/TEXTURA, LA TEMPERATURA

2. ALMACENAR LOS ALIMENTOS CORRECTAMENTE AYUDA A PRESERVAR SU
CALIDAD, SABOR Y TEXTURA.
ERDADERO
B. FALSO

3. CONSERVAR BIEN LOS ALIMENTOS IMPLJCA PRESERVAR LA CALIDAD, LAS
PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANOLEPTICAS (SABOR, OLOR, COLOR,
. TEXTURA) DE LOS MISMOS.

>£. VERDADERO
8. FALSO
4. CUALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMACENAMIENTO

\%5 SECO, REFRIGERACION Y CONGELACION
/7

B. CONGELACION, LICUADO Y PORCIONADO
C. TODAS LAS ANTERIORES
5. TODO VEHICULO TRANSPORTADOR DE ALIMENTOS DEBE TENER CONCEPTO
/

SANITARIO DE VEHUCULO

>Q VERDADERO ‘
B. FALSO

6. EN CASO DE TRANSPORTAR DIFERENTES TIPOS'DE ALIMENTOS, ESTOS DEBEN
ESTAR DEBIDAMENTE ENVASADOS Y PROTEG|DOS DE MANERA SEPARA- DA?
VERDADERO .
B. FALSO rd

s

7. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS PEDECED?é
* (eche
- ~ned

8. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS NO PEDECEDEROS

* Peerbe.
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MODULO # 3

—

FECHA: 21/03/2025

NOMBRE: Dey ¢ / @

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. QUE FACTORES INFLUYEN EN LA CALIDAD D ELOS ALIMENTOS
Ei. CALOR Y EL FRIO
5. SUS PROPIEDADES
C. ELGUSTO, EL. OLOR, LA APARIENCIA, LA TEXTLy@PERMURA

2. ALMACENAR LOS ALIMENTOS CORRECTAMENTEAYUDA A PRESERVAR SU
CALIDAD, SABOR Y TEXTURA.
VERDADERO
B. FALSO

3. CONSERVAR BIEN LOS ALIMENTOS IMPLICA PRESERVAR LA CALIDAD, LAS
PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANOLEPTICAS (SABOR, OLOR, COLOR,
TEXTURA) DE LOS MISMOS.

(AVERDADERO
B. FALSO

ECO, REFRIGERACION Y CONGELACION
B. CONGELACION, LICUADO Y PORCIONADO
C. TODAS LAS ANTERIORES

4, i‘ALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMACENAMIENTO

5. TODO VEHICULO TRANSPORTADOR DE ALIMENTOS DEBE TENER CONCEPTO
SANITARIO DE VEHUCULO
VERDADERO
B. FALSO

6. EN CASO DE TRANSPORTAR DIFERENTES Tys/ DE ALIMENTOS, ESTOS DEBEN
ESTAR DEBIDAMENTE ENVASADOS Y PROTEGIDOS DE MANERA SEPARA- DA?
e VERDADERO /0
5, FALSO

7. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS PEDECEDEROS
* CUNEC
x PUCSO
* Kumg

8. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS NO PEDECEDEROS
* A10%
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MODULO # 3

FECHA: 21/03/2025
NOMBRE: Say 4yt (R1&-%
RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. QUE FACTORES INFLUYEN EN LA CALIDAD D ELOS ALIMENTOS

@EL CALOR Y EL FRIO
/SUS PROPIEDADES ,
C. ELGUSTO, EL OLOR, LA APARIENCIA, LA TEXTURA, LA TEMPERATURA

2. ALMACENAR LOS ALIMENTOS CORRECTAMENTE AYUDA A PRESERVAR SU
LIDAD, SABOR Y TEXTURA.
@VERDADERO
B. FALSO B

3. CONSERVAR BIEN LOS ALIMENTOS IMPLICA PRESERVAR LA CALIDAD, LAS
PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANOLEPTICAS (SABOR, OLOR, COLOR,

EXTURA) DE LOS MISMOS. S
. VERDADERO

B. FALSO

4. CUALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMACENAMIENTO
ECO, REFRIGERACION Y CONGELACION
B. CONGELACION, LICUADO Y PORCIONADO
C. TODAS LAS ANTERIORES d

5. TODO VEHICULO TRANSPORFADOR DE ALIMENTOS DEBE TENER CONCEPTO

NITARIO DE VEHUCULO
VERDADERO
B. FALSO

6. EN CASO DE TRANSPORTAR PIFERENTES TIPOS DE ALIMENTOS, ESTOS DEBEN
TAR DEBIDAMENTE ENVASADOS Y PROTEGIDOS DE MANERA SEPARA- DA?
@VE RDADERO
B. FALSO

7. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALI E{TOS PEDECEDEROS

% Kh@s
el
*taned

8. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS NO PEDECEDEROS

*Adon.
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MODULO #3

FECHA: 21/03/2025

NOMBRE: X3 llelin Omleld Nlowas> A0S .
RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. QUE FACTORES INFLUYEN EN LA CALIDAD D ELOS ALIMENTOS
A ELCALOR Y EL FRIO
B. SUS PROPIEDADES
C. ELGUSTO, EL OLOR, LA APARIEMCIA, LA TEXTURA, LA TEMPERATURA

2. ALMACENAR LOS ALIMENTOS CORRECFAMENTE AYUDA A PRESERVAR SU
CALIDAD, SABOR Y TEXTURA.
X, VERDADERO
B. FALSO

3. CONSERVAR BIEN LOS ALIMENTOS IMPLICA PRESERVAR LA CALIDAD, LAS
PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANOLEPTICAS (SABOR, OLOR, COLOR,
TEXTURA) DE LOS MISMOS.

2, VERDADERO
B. FALSO

/

4. CUALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMACENAMIENTO
A. SECO, REFRIGERACION Y CONGELACH
B. CONGELACION, LICUADO Y PORCIQNADO
C. TODAS LAS ANTERIORES

5. TODO VEHICULO TRANSPORTADOR DE ALIMENTOS DEBE TENER CONCEPTO
SANITARIO DE VEHUCULO
W. VERDADERO
B. FALSO

s

6. EN CASO DE TRANSPORTAR DIFERENAES TIPOS DE ALIMENTOS, ESTOS DEBEN
ESTAR DEBIDAMENTE ENVASADOS Y PROTEGIDOS DE MANERA SEPARA- DA?

A. VERDADERO
B. FALSO
7. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS PEDECEDEROS

+CO\ng
* leche -
» ?Of\ .

8. MEN IONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS NO PEDECEDEROS
* (ON Q)G S
Fyvoles -
Aoy han M S
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MODULO # 3

FECHA: 21/03/2025

Nomere: JLUAAPH oveng L Ky ) @

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. QUE FACTORES INFLUYEN EN LA CALIDAD D ELOS ALIMENTOS
@ ELCALOR Y EL FRIO

B. SUS PROPIEDADES
C. ELGUSTO, EL. OLOR, LA APARIENCIA, LA TFZKTURA, LATEMPERATURA
2. ALMACENAR LOS ALIMENTOS CORRECAAMENTE AYUDA A PRESERVAR SU

CALIDAD, SABOR Y TEXTURA. ;
@. VERDADERO
B. FALSO

3. CONSERVAR BIEN LOS ALIMENTOS IMPL}ZA PRESERVAR LA CALIDAD, LAS
PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANOLEPTICAS (SABOR, OLOR, COLOR,
TEXTURA) DE LOS MISMOS.

@) VERDADERO
B. FALSO

4. CUALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMACENXMIENTO
@ SECO, REFRIGERACION Y CONGELAZION
B. CONGELACION, LICUADO Y PORCIONADO
C. TODAS LAS ANTERIORES

5. TODO VEHICULO TRANSPORTADOR DE ALIMENTOS DEBE TENER CONCEPTO
SANITARIO DE VEHUCULO
@ VERDADERO
B. FALSO

6. EN CASO DE TRANSPORTAR DIFERENTES JIPOS DE ALIMENTOS, ESTOS DEBEN

ESTAR DEBIDAMENTE ENVASADOS Y PROTEG|DOS DE MANERA SEPARA- DA?
&) VERDADERO '

B. FALSO

7. MENCIOI}IE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS PEDECEDEROS
* Qwe
« old

« wdivad

8. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS NO PEDECEDEROS
*Canod
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MODULO #3

FECHA: 21/03/2025 y
N JonC

NOMBRE: 1 JANG  WiO> (ﬂ

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. QUE FACTORES INFLUYEN EN LA CALIDAD D ELOS ALIMENTOS
(A) ELCALOR Y EL FRIO

B. SUS PROPIEDADES
C. ELGUSTO, EL OLOR, LA APARIENCIA, LA TEXTURA, LA TEMPERATURA

/

2. ALMACENAR LOS ALIMENTOS CORRECTAMERITE AYUDA A PRESERVAR SU
CALIDAD, SABOR Y TEXTURA.
(A) VERDADERO
B. FALSO

3. CONSERVAR BIEN LOS ALIMENTOS IMPLI RESERVAR LA CALIDAD, LAS
PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANOLERTICAS (SABOR, OLOR, COLOR,
TEXTURA) DE LOS MISMOS.

(A VERDADERO
B. FALSO

4, CUALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMACENAMIENTO
@ SECO, REFRIGERACION Y CONGELACION
B. CONGELACION, LICUADO Y PORCIONADO
C. TODAS LAS ANTERIORES

5. TODO VEHICULO TRANSPORTADOR DE ALIMEAITOS DEBE TENER CONCEPTO
SANITARIO DE VEHUCULO
(A vERDADERO
B. FALSO

6. EN CASO DE TRANSPORTAR DIFERENTES TIPOS DE ALIMENTOS, ESTOS DEBEN

ESTAR DEBIDAMENTE ENVASADOS Y PROTEGIDOS DE MANERA SEPARA- DA?
(A) VERDADERO
B. FALSO

7. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTPS PEDECEDEROS

*/@crO'Z :
s VoS e
* Geudeh 20 -

8. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS NO PEDECEDEROS
« Leche -
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X

MODULO # 3

FECHA: 21/03/2025

nomere: hed Ookana P, #ios

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. QUE FACTORES INFLUYEN EN LA CALIDAD D ELOS ALIMENTOS

I EL CALOR Y EL FRIO
B. SUS PROPIEDADES
C. ELGUSTO, EL OLOR, LA APARIENCIA, LA TEXTURA, LA TEMPERATURA

ALMACENAR LOS ALIMENTOS CORRECTAMENTE AYUDA A PRESERVAR SU
CALIDAD, SABOR Y TEXTURA.

/X. VERDADERO

B. FALSO

CONSERVAR BIEN LOS ALIMENTOS IMPLICA PRESERVAR LA CALIDAD, LAS
PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANOLEPTICAS (SABOR, OLOR, COLOR,
TEXTURA) DE LOS MISMOS.

ZX. VERDADERO
B. FALSO

4. CUALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMACENAMIENTO

. SECO, REFRIGERACION Y CONGELACION
B. CONGELACION, LICUADO Y PORCIONADO
C. TODAS LAS ANTERIORES

TODO VEHICULO TRANSPORTADOR DE ALIMENTOS DEBE TENER CONCEPTO
SANITARIO DE VEHUCULO

JX VERDADERO

B. FALSO

EN CASO DE TRANSPORTAR DIFERENTES TIPOS DE ALIMENTOS, ESTOS DEBEN

ESTAR DEBIDAMENTE ENVASADOS Y PROTEGIDOS DE MANERA SEPARA- DA?
A VERDADERO '

B. FALSO

MéNClOl\\E 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS PEDECEDEROS
+S0eo\

«Liexn,

+\ech@

MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS NO PEDECEDEROS
¥ Jrce) "\‘G
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MODULO #3

FECHA: 21/03/2025

MBRE:
. \NCA e rna
RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. QUE FACTORES INFLUYEN EN LA CALIDAD D ELOS ALIMENTOS
AQEL CALOR Y EL FRIO

B. SUS PROPIEDADES
C. ELGUSTO, EL OLOR, LA APN}I}NCI/A,LA TEXTURA, LA TEMPERATURA

2. ALMACENAR LOS ALIMENTOS CORRECTAMENTE AYUDA A PRESERVAR SU
CALIDAD, SABOR Y TEXTURA.

PVERDADERO '
B. FALSO
3. CONSERVAR BIEN LOS ALIMENTOS IMPLICA PRESERVAR LA CALIDAD, LAS
PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANOLEPTICAS (SABOR, OLOR, COLOR,

TEXTURA) DE LOS MISMOS.
A VERDADERO

B. FALSO

4. CUALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMACENAMIENTO
SECO, REFRIGERACION Y CONGELACION
B. CONGELACION, LICUADO Y PORCION
C. TODAS LAS ANTERIORES

5. TODO VEHICULO TRANSPORTADOR DE ALIMENTOS DEBE TENER CONCEPTO
SANITARIO DE VEHUCULO
VERDADERO
B. FALSO

6. EN CASO DE TRANSPORTAR DIFERENTES TIPOS DE ALIMENTOS, ESTOS DEBEN
ESTAR DEBIDAMENTE ENVASADOS Y PROTEG|DOS DE MANERA SEPARA- DA?
A\ VERDADERO
B. FALSO

7. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS-PEDECEDEROS

AONY
* Carn

8. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS NO PEDECEDEROS
*Vroz
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MODULO #3

FECHA: 21/03/2025

7 NOMBRE: }{r //_‘j

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

Leridrts

1. QUE FACTORES INFLUYEN EN LIDAD D ELOS ALIMENTOS
PA. ELCALORY EL FRIO

B. SUS PROPIEDADES
C. ELGUSTO, EL OLOR, L ARIENCIA, LATEXTURA, LATEMPERATURA

2. ALMACENAR LOS ALIMENTOS CORRELTAMENTE AYUDA A PRESERVAR SU
CALIDAD, SABOR Y TEXTURA.

XA. VERDADERO
B. FALSO

3. CONSERVAR BIEN LOS ALIMENTOS IMPLICA PRESERVAR LA CALIDAD, LAS
PROPIEDADES NUTRITIVAS Y ORGANOLEPTICAS (SABOR, OLOR, COLOR,

TEXTURA) DE LOS MISMOS. '
XA. VERDADERO
B. FALSO

4., CUALES SON LOS 3 TIPOS DE ALMACENAMIENTO

(A. SECO, REFRIGERACION Y CONGELACION
B. CONGELACION, LICUADO Y PORCLONADO
C. TODAS LAS ANTERIORES

5. TODO VEHICULO TRANSPORTADOR DE ALIMENTOS DEBE TENER CONCEPTO
SANITARIO DE VEHUCULO
*A. VERDADERO
B. FALSO

6. EN CASO DE TRANSPORTAR DIFERENTES TIPOS DE ALIMENTOS, ESTOS DEBEN
ESTAR DEBIDAMENTE ENVASADOS Y PROTEG|DOS DE MANERA SEPARA- DA?

XA. VERDADERO
B. FALSO '

7. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENT@S PEDECEDEROS
 (AVWN €

* e e
» ,Dcu/f

8. MENCIONE 3 EJEMPLOS DE ALIMENTOS NO PEDECEDEROS
*Arro?

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

